Dr Ababacar NDOYE D.G p.i

Chers lectrices et lecteurs

Aprés guelgues années d'inter®
ruption, revoila, IR ECHOS, F&™
votre bulletin semestriel qui vous
informe sur I'évolution et les résul .
tats de la recherche agroalimentair:
dans notre pays.

Et c'est avec un réel plaisir et une

volonté renouvelée, que nous nou:

proposons de maintenir et de rendr ( SO MMAIRE >
pérenne cet gane, pour en faire a la
fois un_relais entre ' et ses par @ Pourquoi adopter le riz de laVallée du Fleuve Sénégal
tenaires, et un instrument de dialo Pali . lati - P2
gue entre les acteurs d'un sectet pour I'alimentation des populations” .
agroalimentaire en pleine mutation.

Avec ITA ECHOS, nous nous fef- ‘ La Protection des stocks de mais enquéte surles

cerons de vous informer et de parta pratiques d'utilisation des pesticides et plantes afft pg
ger avec vous non seulement no insectice en milieu paysan '
satisfactions, mais également le¢

angoisses et preoccupations '”hAere'. Arachides : Obtention de concentrés de potéines
tes a la recherche dans sa quéte «

réponses appropriées aux probléme a partir de 3 variétésd’arachide.
nutritionnels de nos populations.
Notre Institut, riche de sa longue @ Publications ; Deux livrets de ecettes de I'lA

expérience et de ses nombreu: : P.10
acquis dans la recherche appliqué sur la patate douce et le riz local.

nous semble armé pour apporter s

contribution dans le processus de Relations publiques: La Direction des elations
réalisation de la stratégie de crois extérieures de I'lta & I'’écoute des clients.

sance accélérée (Sca) de notre pa

dont le secteur agroalimentaire

constitue I'une des grappes prioritai . Prix Science etTechnologie de la Bid P12

res. (suite P 3) I'IT A remporte I'édition 2007.



VULGARISATION

Pourquoi adopter le riz de laVallee du Fleuve Senégal pour
I'alimentation des populations?

Dr. M. T. GUEYEL* G A. BALOUCOUNEL R. D. GNINGL, Dr. A. d'en deéduire un avantage comparatif
avec les riz importés. Enfef, I'im-

i 2
KANEl, Dr. B. ND|R1,. Dr.. Salloq NDIAYE 2 & Dr. A. S. NDOYEL portation de riz au Sénégal, malgré
1 Institut deTeChnOIOgleAIlmentalre _ 2 UFR SADR (eX ENSA), Dépt les pertes en devises estimées a p|us

PV., Université delhies de 100 milliards de F cfa par année ne
*Contact : Laboratoire desnalyses Phytosanitaires ATDakar Sénégal répond pas a certaines normes de

produit dans laVallée du Fleuve qualité et en particulier la fraicheur
Sénégal " coordonné par I&en cot  Ainsi, le riz nous arrive en général
laboration avec IISRA, 'ADRAO, le sans aucunes indications sur la
CIRIZ et la SAED a été exécuté dan¥arieté et la date de récolte ; seule
le but de lever les contraintes identil'origine et I'état brisé ou entier sem
fiées de la production a la transforblent déterminants dans les transac
mation ; c'est dans ce cadre que cef#@ns.

Dr MomarTalla Guéye, chef du  étude a été &ctuée. Une améliora Face a cette situation, nous avons

laboratoire Phytosanitaire AT tion des itinéraires techniques et deghtrepris une caractérisation chimi
Le riz (Oryza sativa L) est la technologies post récoltes ont permigue et biochimique des variétés loca

" . aux producteurs cibles d'accroitrées ci-apres : Sahel 108, AT344
cereale la plus consommee %urs rendements et d'avoir une mei(nouvelle variété homologuée en

travers le monde en deévelopieyre qualité de rizA cet efet, des 2006), Sahel 202 et une variété
pement. Au Sénégal, les records de 10 tonnes a I'hectare offémoin importée déhailande. Un

besoins annuels sont estimésé obtenus dans certaines zones 8divi a été opéré avec des analyses
& 600 000 tonnes et représerproduction. Toutes les nouvelles effectuées tous les 45 jours, sur une

tent 34% de la consomma periode de six mois.

. PRDTN En outre, des
tion céréaliere des popula échantillons  iSSUS

tions (RORAO, 2000). T R T " des variétés sus
L'essentiel de la production: fi sy sl sy W mentionnées et déja

T S R SN caractérisées en
el o s ST zf'?. 2004 ont été carac
PLAREE S o . térisés a nouveau

A-l—

des besoins du pays est prir'
cipalement recoltéee dans l¢
Vallée du Fleuve Sénéga:
sous irrigation. Les autres:
zones rizicoles du pays son:

la Casamance et le Sine

\“‘i constitutifs de ces

: "j bilité¢ des éléments
= riz. En somme, il

Saloum. | _
LT est ressorti que les

lon Diouf & Fall (2005) les | = Ward, 'EL.@J WIS quatre  variétés
grincipales contraintes faisan allée du fleuve Sénégalayant fait I'objet de

bstacle au développement dggigtas mises au point dans/allée cette étude ont montré des composi
la culture du riz dans I¥allée du Gy, Fleuve Sénégal par la recherctéons biochimiques diérentes. De
Fleuve Sénégal sont d'ordre édaphy,rent caractérisées sur le plan physfagon plus globale, les variétés -tes
que, climatique, technique et sociog,e piochimique, technologique etées présentent des taux de protéines,
economique. Cependant, beaucoufynsoriel. Les plus adoptées, a savditinéraux, matiéres grasses et amidon
d'efforts ont été consentis ces defniéganel 108 Sahel 201 et Sahel 202 ogenformes a la composition des
res années sur lamélioration de gyt [opjet d'une attention particuliéregrains de riz (RO, 2002). Le suivi a
productivité et de la qualité du rizgans e cadre d'études plus apprefoi€Vélé entre autres, que les taux
local. C'est d'abord la mise au poingjeg. d'amylose et d'amidon ont baissé res
de la batteuse-vanneustDRAO, || st a mentionner que malgré ceBectivement de 1,65 et 5%, excepté
SAED, ISRA(ASI) vulgarisée a tra nerformances, le taux d'adoption d@ans la variétdémoin o on a noté
vers toute |a vallée a cause de ses D%Z local au niveau des ménages n'edfe stabilité des taux de sucres-pro
formances, a savoir le ba-tta-ge de 2S encore satisfaisant. C'est poubablement a cause d'une faible acti
tonnes de paddy par jour et un taux Gg,qj |'TA a entrepris dans le cadre dvité des amylases dans cette variété.
separation grain-paille de 99%. Plusqiet susmentionné une étude rel&n outre, l'acidité des grains de riz a
récemment, entre 2003 et 2007, Ufye j |a stabilité chimique et bioehi 2ugmenté de 4%. Les taux de protéi
projet de rechercheAmelioration de mique de certains composant§es ont été stables au cours des six
la qualité etvalorisation du riz local majeurs du riz lors du stockage afifinois. (suite P3)

ITA ECHOS N°03 Bulletin semestriel de vulgarisation de lagcherche et du développement agimentaire P2



VULGARISATION

Cependant, les échantillons caractéCompte tenu de la dégradation d& République, son Excellence Me
risés en 2004 puis en 2006 montremertains constituants majeurs deAbdoulayeWade qui disait a propos
une baisse significative des taux dgrains au bout de six mois seuledu riz : "Nous avons trop longtemps
protéines et de matiéres grasses. ment, la fraicheur peut étre considémporté, au prix d'énormes décais
Cette baisse du taux de matiere®e comme critére principal de guasements en devises, ce que nous
grasses est un bon indicateur dé&é, ce qui milite en faveur du rizpouvons produire chez nous".

I'age des riz du fait qu'elle est posilocal qui ne subit généralement padinsi, I'objectif de I'Etat de pro

tivement corrélée a l'augmentatiomn long stockage. Une sensibilisaduire a I'horizon 2012, un million

de l'acidité. Ces résultats confortertion des populations sur les atoutde tonnes de riz blanc vient a son
les travaux de Cruz et al. (1998)le notre production nationale erheure si I'on sait que lesfods au
selon lesquels l'activité des lipasesz, un plus grand engagement desiveau mondial vont considérable

est faible au début du stockage, puisroducteurs et de I|'Etat s'averennhent baissercertains pays tels le
augmente aprés plusieurs moisiécessaires pour atteindre la sécWietnam et I'lndochine ont déja fait
Ainsi, au cours du vieillissementrité alimentaire. Il nous plait ici depart de leur décision de ne plus
des grains, il se produit une libérarappeler les termes du Président dexporter leur production.

tion d'acides gras libres qui et
s'oxydant en présence d'oxygéne
l'air donne des odeurs nauséabo
des caractéristiques du ranciss
ment, facteur de dépréciation de
produits. Ainsi, on peut dire que
plus un riz est 4gé

plus l'activité des peroxydases e
faible, ce qui confirme la plus
grande fraicheur des variétés lec:
les utilisées dans le cadre de cet
étude par rapport auTémoin

(Rapport FNRAA/Riz, 2007).

Fort de ces résultats, ce trava
montre la déperdition de la qualite
des riz au cours du stockagd
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générale de créer les conditions d

pour I'Enseignement
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ITA ECHOS N°03 Bulletin semestriel de vulgarisation de laacherche et du développement agdimentaire P3

tées a des besoins de consommation

En phase avec cette politique dd'aliments sains, en quantité fsuf
développement économique définisante et a la portée des bourses des
par les Pouvoirs publics, /T s'est ménages. C'est a ces défis que nous
résolument lancé dans la mise e@levons aujourd'hui faire face. C'est
ceuvre de son Plan stratégique 2006USSi a ce débat que nous convions les
2010 dont les axes majeurs tourne@cteurs et partenaires de la recherche
et dont vous aurez les échos a travers

- d'un renforcement de la rechercheette tribune.
avec l'implantation de nouveaux proPar ailleurs IR-ECHOS redemarre
jets et programmes dans des domadans un contexte particulier marque
nes prioritaires pour le développepar une ferme volonté de la Direction
ment ;
- du contrdle de qualité par la prise efivaluation des chercheurs de AIT
chage de la sécurité alimentaire depar le Conseilfricain et Malgache
populations ;
- de la formation aux corps de métiefCAMES).
de l'alimentation avec la création d'uPans cette perspective, des demar
Centre de formation pratique en techches sont en cours auprés du CAMES
pour l'obtention de l'agrément pour
- etdu transfert de technologie par uhTA-ECHOS comme support de vul
renforcement de la collaboration et dgarisation des acquis de la recherche
partenariat ;
Il nous appartient également de -gaA Vos plumes donc, chers collegues
der en ligne de mire les nouveaughercheurs, pour alimenter AT
enjeux que nous impose la mondialECHOS en Fiches techniques et
sation et qui rendent de plus en plugutres supports de flision et de vul
urgentes les réponses a apporter agRrisation des connaissances acqui
attentes de nos populations confrorp€sau grand bonheur des bénéfigsi

'une

Supérieur



VIE INSTITUTIONNELLE

La formation a I'lta Par : Amadou PouyeAncien responsable de la formation
e volet formation occupe unePublic cible “Initiation a la fabrication des pfo
L place importante dans la straGroupements de promotion féminineluits de panification a base de farines
tégie de la stratégie de trans"GIE”, “Jeunes diplomés, "PMI / composées locales”
fert des connaissances et des résult®giE”, Promoteurs de I'agro alimen “Techniques de transformation et de
de recherche de I'N. Au fil des ans, taire conservation du lait”;
I'Institut a acquis une expertise unéthOdOIOgie “Maitrise de la qualité des produits

lui a permis de développer des modq_a formation est dispensée en trarf9ro alimentaires”;

les dans les techniques de transfop ;g o peut 'etre en langue nationaleroblemes encontrés
Le Bureau formation couvre deWeqrigues et des cours pratiques. Léent étre résumés comme suit :

activites - . durée des sessions de formation variéa forte demande de formation”;
- Paccueil de stagiaires, la forma o 1 g jours & 21 jours ouvrables ‘L' ITA qui n'est présent qu'a Dakar
tion aux metiers de Ia}llmentatlon L 'Encadr ement et qui doit satisfaire la demande”:
L'accueil de stagiaires “l.a grande majorité de GIE et de

Les principales ressources humaine ) ment d Promotion
oposées pour les modules de-fo ’?nL:r?i?l eG ;,: ien \;)n'? 0
ation sont les chercheurs spéeiall.° e ) gui ne peuvent pas

sés dans la valorisation des produi sgﬁ?\zilﬁggfgmﬂtl%mg Ui est mal
alimentaires locaux et dans le q

Tontrole de la qualité. Il est toujoursazil:rTa' fﬁ?rizggi dgucxenr;rgtsieergug’ees
ossible de faire appel a des comp

En offrant la possibilité de recevoir
des stagiaires au profit des éléves
étudiants, I' I'R participe a la politi
que d'éducation de I'Etat.

Les stagiaires viennent d'horizon
divers : Ecoles de formation techni

gue, :nlvgrslltes (Sehr)le?al,BFrE_nc ences extérieures a linstitut pou allmer_1tat|on dans Ies, régions
F;‘:(? (S[L: )e gique, Mall, BurkiNrenforcer les équipes Solutions proposees

- La formation aux métiers de rali L€S mOdU|eS de formati(_)n %nggi?entauxdu Mgﬁg:;e c?:
mentation “Techniques de transformation el Alimentation de o
Objectifs conservation des fruits et I8gumes”, .. ¢ ion e centres de démonstra

Acquisition de connaissance . Technique de transformation eEion et d'assistances des profession
g Sonservation des produits carnés”; P

théoriques et p_rat_iques, Maitrise desrechniques de transformation et d e!s de la tra_nsform_ation des pro
teghnlques, Inltlatlo_n,aux normes e onservation des produits halieuti ,UI'[S agro alimentaires dans les
exigences de qualité en matiere d

régions a haute potentialité agri
:;ei\rnessi“ormatlon des produits a“men“Techniques de transformation et dEOIe ; “Création de fonds d'assis

conservation des céréales et Iégumance aux professionnels I'agroal

neuses locales” ‘r‘nentalre ' . .
Assurer le suivi des formatiohs

Nouvelles surla formation a I'lta

a formation aux métiers de l'alimen
L tion occupe une place importante d:

la stratégie de transfert des connaiss iy
ces et des résultats de recherche dA.IAU fil ¢ ‘
\
|

des ans, I'Institut a acquis une expertise qu
a permis de développer des modules dan:
techniques de transformation des prod
agroalimentaire. Parmi les cibles de la fotr
tion (Groupements de Producteurs, les Ec v a /
de formation, les Petites et Moyennes entre— - ‘

ses), les Projets et Programmes Nation

¢ 3
occupent une place importante. \ ,‘ :T" b -y x
Les actions de formation les plus récentes ! ﬂ( 1 r ﬁi
trimestre de I'année 2007, A réalisé au p
l'agro alimentaire: Fruits et Légumes, Céréales, Ldrurales (PROMER), deux sessions sur I'hygiene et la

été menées avec le Projet d'Appui a I'A :
Alimentaire (ROA). Ainsi, pendant le dernie ” ; i

¥ P
12 610 [ OV TS GRS 6O SESHONT 12 107 Remise de di Ic”)m:es Ior;'d’une session de formation
tion et de suivis dans @#rents secteurs P
Poisson. Ces actions ont été menées dans les lieuwd@rlité ont été réalisées du 21 Janvier au ler Février 2008
production.Pour le Projet d'appui aux Micro Entrepris@sl sein de I'/A.
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VIE INSTITUTIONNELLE

Voyage d’étude de Unis. Du 2 au 16 Novembre 2007

- DT YacineTouré aux USAsur la Biosécurité, dullau - Dr MomarTalla Guéye du 22 octobre au 10 novembre

28 octobre dans les états Washington, Gégie et 2007, a I'll'A de Cotonou au Bénin sur les champi
Alabama dans le cadre du programrﬁe Cochran g@nhons producteurs de mycotoxines ravageurs des-éréa
'USDA es stockées

_ Dr Ndéye Fatou Ndiaye Chef Division Nutrition et £ - Mr Mokhtar SAMB a I'lNRA de Cotonou au Bénjin

Hadji Omar MbayeAssistant Conseiller en Qualité SU' I'Etude des technologies de transformation du
Industrielle, sur la Sécurité alimentaire et la réglemenManioc, racines et autres tubercules du 12 au 26 rpvem

tation HACCPa I'Université de Connecticut aux Etats- Pre 2007
Conferences Ateliers, Congrés Animation
- DrAbabacar Ndoye a fefctué une mission : SC|ent|fI ue

e en Belgique du 20 au 27 octobre 2007

e au Cames (Burkina Faso) du 24 au 26 janvier 2008

e au SlAde Paris (France) en compagnie du Dre du 22 Février au 1¢r
mars 2008

e a Bamako (Mali) pour la participation au comité de planification

INTSORMIL du 14 au 1Avril 2008 - :
. : AR e ns gluten par la manipulatistnuc
- M. Cheikh Gueye a participé a un atelier a Kigali (Rwanda) du 22 au §§a|e%e la pr))rotéinel_'abc?utissemewt

octobre 2007 _ . de ces recherches pourrait avoir un
- Dr Ndeye Fatou Ndiaye a participé du 22 au 25 novembre 2007 a UnBmpact économique pour nos pays
Conférence sur les sciences et la technologie alimentaireja au producteurs de céréales locales{sor
Nigéria ho, mais..) en renforgaleurs aptitu

- Dr Lat SouKTounkara a participé du 5 au 9 novembre 2007 a une-gor g@s pour la panificatioAuparavant D
rence sur les Biotechnologies qui s'est tenue a La Havane (Cuba) Ababacar Ndoye DG p.i. de IATen
- Mamadou Sadji a participé a un congrées sur Nutrition et alimentation ghiroduisant le conférencier a dégpgé
10 au 13 juillet 2007 a Paris les perspectives de valorisation| du
- MomarYacinthe Diop a participdu 20 au 22 novembre 200%u Salon |sogho en alimentation humaine sur
international de la péche et de la valorisation des produits de la mer qui g@t pour les diabétiques.
tenu aAgadir (Maroc)

de Purdue Universifyindiana

USA, a animé une conférene,
pour exposer les travaux qui son{ en
cours sur la panification des céréales

I e Professeur Bruce Hamaker

=

VISIte : Me Madické NIANG Ministre d’Etat , Ministre des Mines et de 'Industrie gféade la tutelle de
I'Institut, a efectué une visite de contact a ATe 16 octobre octobre 2007, accompagné déérdifts chefs de
service de son département

ProKarité : un projet pour valoriser la filiér e karité au Sénégal
sont les principales gardiennes de kharmonisation des méthodes de
ressource (la plante). Le beurre dgansformation en conformité avec
karité est utilisé a des fins alimentailes exigences des marchés.
res, pharmacologiques et cosmétiAu plan national le ProKarité a per
ques. Environ 95 % des exportationsis le développement de micro entre
sont destinées a l'industrie du chocrises rurales pour la transformation
lat contre 5 % pour l'industrie dest la vente du beurre de karité dans la
cosmeétiques. région de Kédougou : un noyau dur
: La valorisation du karité est unede plus de 43 Groupements de
E alternative intéressante pour la eré@roductrices de Karité (GPK), soit
_ tion de richesses dans les zones-rurplus de 1200 femmes, étéganisé
Dr Babacar NDIR, Directeur des  jgg et formé & la qualité par le respect des
relations exterieures (Dre), conseillef ¢ projet d'AppuiTechnique a la Bonnes Pratiques de Fabrication
en qualité Industrielles, Directeur  fjligre Karité, dénommé ProKarité,(BPF). Ces GPK ont été fédérés en 3
National Prokarité qui vient de cléturer au 31 juilletGIE inter GPK dans les villages de
Mail: bndir@ita.sn 2007 sa premiére phase d'exécutiddalémata, Saraya @omboronkoto
L e Karité est un produit typi (2004 - 2007) avait cet obijectif. qui sont érigés en Point Filiere Karité

éPans sa premiere phase le ProKarif@FK).

a regroupé quatre pays (Sénégdles PFK sont actuellement dotés
forment une ceiure verte ui pat off e BUrGna Faso et Nige) parmidéguipements de anstornaton 2
Sénégal oriental en Ouganda. IE prodt : . ' jap

- Au plan régional des normes de qualuction de beurre de karité du
existe 16 grands producteurs afri. L, o .

. . 6pte (UEMOA et CDEAO) sur les Sénégal en quantité et en qualité. Les
cains du beurre de karite. L mand t le beurre de karité ont éB-K sont d ntres de production
Transformation du beurre de karitéf‘I g pseDe e,u he € adleo, € S,O ”es ce it ?S et[:otuc ? S
est une activité essentiellement fém® > orizq?f €s ecl angtesl expeéleg\rfoupest._. S (’;‘f’llp' alisen I outes les
nine. Les femmes des zones rurald&s Ont été favorisés entre les predumformations utiles pour l'acces aux

rices des quatre pays, en vue dmarchés.

guement africain. Les parcs
karité (Vittelaria paradoxa
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RECHERCHE DEVELOPPEMENT

La protection des stocks de mais au Sénégadnquétes sur ©t de décorticage, la tendance est a
une conservation en grains. Les

les pratiques d'utilisation des pesticides et plantes afef . ctires anciennes de stockage tel

insecticide en milieu paysan les que les greniers sont de plus en
] 2 . plus abandonnées au profit des
Dr MomarTalla GUEYE-, Mamadou BADIANE, Dr Abdoulaye Baila magasins et des habitations. En

NDIAYES3, Ibra MBAYEL, Mamadou DIOUR, Dr Saliou NDIAYE4 stockage, le mais est l'objet d'atta

1 Institut deTechnologieAlimentaire (ITA), BP 2765, Hann Mariste - ques de diverses espéces d'insectes
Dakar qui sont de redoutables compétiteurs
2 Agence Nationale de Consgigricole et Rural (ANCAR), BP de 'Homme. Dans les pays chauds,
3 Laboratoire de Zoologie des Invertébrés terrestrég(HFCH. A. DIOP),  Philogene et al. (1989) attribuent a
BP 206, Dakar Sitophilus zeamaigt Prostephanus

4 UFR SADR (ex ENSA), Dépt¥, Université deThiés truncatus I'essentiel des deégats
observés lors de la conservation du

Le mais est lI'une des trois principales céréales consomr mais.

a travers le mondéAu Séneégal, sa culture fut jusqu'a urLe danger lié a la manipulation des

période tres récente secondaire bien que consommeée pesticides, la complexité des rela

toutes les régions du pays. C'est méme une denrée stretions parasites-mais, les résistances

que en aviculture ; toutefois, le mais utilisé dans ce casaux pesticides comme dans le cas de
importé pour l'essentiel. Prostephanus tmcatug(grand capy
cin du mais)... sont des points

importants qui nous amenent & nous
intéresser aux pratiques en cours
dans le sud et I'Est du Sénégal pour
Do A - la protection du mais stocké en
iy "-"""e'-!r;‘i--a".r A T s D ~ milieu paysan.
el S R R T URE Al b MATERIEL ET
i R "N e METHODES
L'étude a consisté a réaliser un diag
nostic participatif conduit dans les
départements deTambacounda,
Bakel, Kédougouyélingara, Kolda
et Sédhiou sur 33 communautés
rurales.Pour ce faire, un ques
tionnaire a été élaboré et admi
nistré a degroducteursVingt cing
(25) personnes ont été enquétées
. dans chaque communauté rurale.
i AR i \h ; Nqus avons relevé les paAra}métres
Photo: (Cic/SAED) Champ de mais hybride dangdéée du Fleuve Sénégal suivants _ppur Chaqu_(? enquet,ee:-sup
ports traités (le mais stocké ou le

la faveur du Programmepérimetres irrigués. local de stockage) ; le type de pesti
Spécial de relance de la eulLe mais est une ceéréale important ciges utilisés (pesticides de synthése

ture du mais dans l'optiquedans l'alimentation des sénégalais. | oy pesticides d'origine végétal) : les
d'atteindre la sécurité alimentairegst beaucoup consommé dans |qpses utilisées : I'Bfacité et la
cette denrée a connu un regain dint&allée du fleuve Sénégal. Dans lergmanence des produits ; I'étanchéité
rét. C'est ainsi qu'une augmentatioBud et I'Est du pays, Kolda etges milieux dans le cas de fumiga
de 400% de la production, soit pluKédougou notamment, le maiStjon : connaissance des matiéres-acti
de 400 000 milles tonnes de mais futonstitue l'aliment de base d'uneyes ; |a formation aux techniques de
atteinte dés 2003, année de lanceonne partie de la population. iraitement : le matériel de traitement
ment du dudit programme (Fall et al.Compte tenu de sa place dans-lali; |5 protection du manipulateur ; Fin

s Er |

’. & §
s AT
Fatf!
1% ¢

2004)._ _ _ .men_tation des populations d'unegrat économique des traitements
Du fait des exigences pluviométri maniére générale, peu dats furent RESULTATS ET
qgues du mais, sa culture est présentonsacrés a la protection des stock

DISCUSSION

ment confinée dans le tiers inférieude mais.

du pays dans les régions de KaolacKraditionnellement, le stockage du'! o X
Tambacounda et en Casamancenais se faisait en épis et 'égrenagNS€ctes en particuliecertains pre
Toutefois, on note une productiorau prorata des besoins de consomm, dUCteurs, soit (41%) de I'echantilion
traditionnelle de mais timide maigtion des ménaged la faveur de la 9lobal emploient des pesticides de
constante dans I¥allée du fleuve vulgarisation de la mécanisation desSYnthese ou des plantes teeinsee

Sénégal lors des décrues et dans lepérations d'égrenage ticide. Néanmoins,  (suite P7)

Pour le contrble des ravageurs,
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il faut mentionner que c'est une pratiAinsi, ils s'exposent & des contaminaété noté des cas de tres fortes surdo
qgue plutét localisée. Ce n'est quastions directes (par la peau) et indirecses mais aussi des sous-dosages. Les
ment que dans la région de Kédougates (respiration et ingestion). Selomisques avec les sous-dosages sont
gu'on trouve l'essentiel des produd'Organisation mondiale de la santd;inefficacité de la protection recher
teurs qui traitent leurs stockschaque année, les pesticides causeafitée mais aussi mais aussi une possi
Cependant, seuls moins de 10% descidentellement quelque 20 00ilité de sélectionner de souchim-
maiziculteurs ont recu une formatiordéces et prés de 750 000 personnssctes résistantes, phénoméne qui a
leur permettant d'appliquer des traitesoufrent de leurs ééts chroniques conduit a la disparition de beaucoup
ments. Parmi ceux qui se servent depécifiques ou non, principalemente pesticides (Delobel &tan, 1993).
produits chimiques, un seul ditdans les pays en développemela fumigation est plus rarement
connaitre la matiére active de la subgAfrica Stockpiles Programme, effectuée. Ceux qui la pratiquent,
tance qu'il utilise dans la protectior2003). Ces chifes sufisent pour outre les doses requises, semblent
du mais. En outre, malgré le fais'alarmer et mener des actions de seméconnaitre compléetement l'impact
qu'ils traitent les stocks, 60% desprasibilisation quant au danger des pestdu mode d'action et le pouvoir péné
ducteurs ignorent si les produits sontides. trant de ces pesticides. Il a été relevé
autorisés pour le traitement de®armi les pesticides utilisés, Id'utilisation de 2 comprimés pour 100
stocks et du mais en particulier ; 36%uradan (m.a. : Carbofuran) qui edstg et de 3 comprimés pour 5 tonnes
se fondent sur l'avis des commercants carbamate (480 g/l) est autorisde mais. Concernant I'étanchéité qui
pour le choix des produits. Selordans la protection des stocks dest fondamental dans cette opération,
PAN Africa (2006), il existe quelquescéréales et spécifiquement contre 1e80% seulement de ceux qui prati
300 spécialités commerciales présen guent la fumigation &fment prendre
tes ou utilisées contre 189 autorisé¢ suffisamment de précaution pour
par le CILSS, en juin 2002. Ces 30! assurer |'étanchéité du local de traite
spécialités intéressent a peu pres ¢ ment. Certains producteurdighent
matiéres actives ; toutes les grands mettre quelques comprimés entre les
familles de pesticides y sont sacs apres avoir saupoudré le mais ;
représentées (gmanochlorés, d'autres fumigent dans des sacs en
Organophosphorés,j propyléne tissé pensant ainsi avoir
Carbamates,Pyréthrinoides, Produi créé une bonne protection. Les-rai
biologiques,etcD'aprés ces mére sons qui les poussent a recourir aux
sauteurs, l'agriculture sénégalais pesticides dans la protection de leurs
utilise en moyenne, annuelle stocks sont tout aussi ambigués. 37%
ment,598 tonnes de pesticides sol des personnes interrogées disent
des et 1 336 560 litres de pesticide appliquer les pesticides sur les
liguides. semences, 27% pour la lutte contre
C'est en priorité le mais qui estharancons. Il en est de méme de las insectes et 27% prétendent le faire
traité avec 72% des cas contre 42%-Othrine (m.a. : Deltaméthrine). Paipar habitude. Tres peu d'entre
pour les locaux de stockage. Dansontre I'endosulfan, substance activeux,5%, operent sur avis des agents
90% des cas, les personnes qesst un oganochloré appréhendé pade I'agriculture.

appliquent les pesticide® sont pas sa persistance d'action aprés traité\ la place des pesticides de synthése,
autorisées a le faire. Cette situatioment, ce qui fait qu'il n'est pas recomcertains producteurs ont recours a des
déplorable est certainement la caugsaandé pour la protection des stock@lantes supposées possédées des pro
des multitudes de doses évoquées p@e sont donc deux produits qui s'ofpriétés insecticides dans la protection
les producteurs des fois pour uffrent a eux mais encore faudrait-ide leurs récoltes en général.

méme produit. Il ressort égalementonnaitre les doses et modalités d'aprés de 45% des producteurs procé
de l'enquéte que les traitements-s'ghlication ainsi que leur rémanencelent par ce type de traitement. Les
fectuent en grande partie avec detans le cas des stocks destinés adasences utilisées sont jugées dans la
poudres a poudrer consommation. Le thirame (480 g/lplupart du temps &taces avec une
Une absence de formation des -preest aussi autorisé sur mais, mais tifmanence estimée a 5 mois voir
ducteurs sur les produits utilisés est'agit de semences de mais. L'atraftwute la durée de la saison séche. Il
manifeste. lls ignorent la nature desst un pesticide destiné a la lutte'agit principalement du Neem
pesticides qu'ils emploient. La coucontre les chenilles carpophages. (Azadirachta indica et d'une plante
leur du sachet contenant les produi®n a aussi relevé le saupoudrage dwn identifiée. Malgré les pertes pou
est considérée comme le critere deais avec des herbicides, fongicidesant atteindre 20% du stock en 6
classification le plus utilisé par lesraticides, par du thioral ou encore desois et l'eficacité que bon nombre
producteurs. En outre, aucun d'entigquides non déterminéslout ceci de producteurs de la zone de
eux n'utilise du matériel de traitementmontre le danger qu'encourent lefomboroncoto a Bandafassi reeon

; les traitements sfefctuent avec les producteurs avec l'application desaissent a ces plantes insecticides,
mains et le plus souvent sans port dasecticides ; danger lié a la nature dieur utilisation dans le traitement des
gants. Par ailleurs, la protection vegesticide en question indépendanstocks de mais n'est pdsuite P. 8)
piratoire est totalement ignoréement de la dose utilisée.Erfetf il a
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systématjue. Il faut signaler que leslage du produit les informations relasance de tous ces aspects en-com
paysans ne font pas une évaluatio plément d'une formation sur les

des parties des plantes les plus-ac , techniques de traitement devrait
ves contre les ravageurs. Néanmoin ¥ étre la condition sine qua none
avec le Neem, ce sont toujours le. T L autorisant la manipulation des pes
feuilles qui sont utilisées soit commie - .‘-, ~ ticides de syntheseAussi, une
poudre, soit comme bouillie. h\ | attention particuliére doit étre de
CONCLUSION ET ¢ rigueur pour n'appliquer sur le

mais ou toute autre denrée alimen
taire que des produits homologués.
Enfin, l'utilisation des plantes a
effet insecticide devra occuper une
plus grande part dans les recher
ches futures afin de minimiser le
recours aux pesticides ganiques
) de plus en plus décriés. La disponi
AV - bilité des ressources et la non toxi
Des épis de mais prés a é{r_stocker cité des matiéeres Végétales utili
- - sées militent en faveur de leurs

RECOMMANDA TIONS '
La protection du mais stocké est u
probleme épineux a bien d'égard:

En efet, il est apparu une carenci .
d'études exhaustives dans ¢ =
domaine. Cette étude, bien que prél
minaire, montre l'impact de l'igno Q’,
rance des producteurs dans la gesti
des pesticides. Les dangers qu'i
encourent (intoxications) sont énor

mes pour leur séa;)nte et qua ,emglrontives aux dosages, aux matieres-actvaluations scientifiques.

Qeme.ntl. Url It considera Ie ves, aux modes de traitement, auR'autres méthodes telles que les
evrait leur etre consagrefpour .eLr‘[Srécautions a prendre par le maripypoudres inertes (terres de diato
assurer un _(rjmm[num . el orlmatlo ateur Le manipulateur doit aussimées, cendre, exposition a la eha
qu_|dpourra aiger a manipuler ies fl)esétre informé des risques liés a skeur) devraient étre testées et wul
ticides avec precaution. Une eva Y%anté, a celle des animaux nemant,garisées pour une gestiorfieace

tion de;s resm]us de .pestlmdes,dan‘:‘%n environnement. La connaiset raisonnée des stocks de mais.
leur alimentation devient une néees

sité si I'on prend en compte I'appli Remerciements .

cation de formulations non auteri _ _ _ _
sées dans les stocks a limage d|Nous remercions vivement le Fonds National de la Rechegtieole e

raticides et herbicides indépendaniAgroalimentaire (FNRAA) pour avoir supporté financierement ce travail.
ment des doses appliquées. Les foNos remerciements vont aussi a I'endroit de tous ceux qui ont participé a la
nisseurs de pesticides de synthé{réalisation de cette etude ainsi que tous les collaborateurs du préjet (IT
devraient mettre plus de rigueur darANCAR, ISRA, SODEFITEX), FMU et CLCQPLes enquétes ont ¢te

la présentation de leurs formulationgconduites en collaboration avec les Conseilgnscoles et Ruraux (CAR) de
Il est impératif de mettre sur I'emball’ANCAR et par le dispositif de la SODEFITEX. Nous leur en sommes tres
reconnaissants.

|

Biblioagraphie Economique. Qanisation des Nations-Unigs
g p (ONUDI)/Ministere de I'Industrie et de I'Artisanat, 109 p.

Africa Stockpiles Programm, (2003) -Les stocks de  PAN Africa (2006) - Pesticides et Pauvreté. Mise en
pesticides perimés une question de pauvreffrica  oeuvre des Conventions internationales relatives|aux
Stockpiles Programme produits chimiques pour un développement sain et ¢qui
DelobelA., Tran M., (1993) - Les Coléopteres des-den table. Document d'information sur la gestion des pestici
rées alimentaires entreposées dans les régions chaudgss au Sénégal, Pesticidegion Network UK, 56 p.
CTA & ORSTOM, 424 p. Philogéne B.J.R.,Arnason J.T., Lambert J.D.H.,
Fall B. N., GningA., Diouf P. S., SarrM., Diouf I., ~ (1989)- Facteurs contribuant & la protection du njais
Gaye ., (2004) Programme national de relance de lacontre les attaques de Sitophilus et Prostephanus.
filiere mais. Volet transformation - valorisation du Céréales en zones chauds8sSPELF-UREF Eds. John
mais / Technologies :Actions et Evaluation |ibbey Eurotext, Paris, pp.141-150.

L'Institut de TechnologieAlimentair e

“Assuer un Sevice de Qualité pour mmouvoir 'émegence
des poduits Locaux compétitifs

Recherche Controle de Qualité

Transfert deTechnologie Formation
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Arachide: Obtention de concentrés de ptéines a patir de 3 variétés d'arachide

Dr Amadou KANE & AlphaAmadou Saikou Diallo Le protocole de concentration a per
Institut deTechnologieAlimentaire (ITA) mis d'obtenir des concentrés, avec

Les protéines constituent des nutriments indispensab!@fsteneur_moyenne, en protéines de
au bon fonctionnement et a la croissance dgdpisme /1% ce quiest ?‘pﬁrec'ab'be compara
humain et animaleAujourd'hui, le probléme de malpy tvément aux resultats obtenus -al

- 25 z 2 : eurs avec d'autres graines oléagineu
trition protéino-énegétique est une question fondame es (Bha et al. 1987). Par ailleurs,

tale et préoccupante dans les pays en développementyamen de la composition biochimi
‘ teuse. En fait les protéines végétalggle des concentres révele la préserva
représentent 65% des apports en pron des minéraux (potassium, cal
téines pour l'alimentation humaine agium et phosphore) dont I'importance
niveau mondial (Mariotti et Pome,pour l'oganisme est bien connue
1999). Parmi les sources de protéindtableau 1). En &t, les minéraux
végétales, les légumineuses constont des substances iganiques qui
tuent la source la plus importante egontribuent au métabolisme des Jipi
teneur de protéines pouvant concugles, des glucides et des protéines, a la
Dr Amadou Kane Chef Divisionrencer les produits animauxformation du squelette et au bon
Controle de Qualité, DirecteuBeaucoup de travaux ont été réaliséenctionnement du systéme nerveux
Recherche Développement.p.i pour obtenir des concentrés ou dedf des muscles. Le produit est trés
, isolats de protéines a partir du sojtiche en glucides et a une valeur éner
Deux sources d'apports Sonf»mment. Cela nous a inspiré & étgétique élevée. 1l est aussi dépourvu

disponibles, a savoir les pro gig( |4 possibilité de concentrer legl'aflatoxines. _ _
téines animales et les protéi, qines 4 partir de variétés diareCette concentration des protéines
nes vegetales. Cependant, face allkige cultivées au Sénégal et dévapeut donner une valeur ajoutée a

restrictions imposees par I'Union oy jeur valeur nutritionnelle l'arachide. Par ailleurs, ce concentré

Européenne a l'utilisation des farines

ourra étre utilisé comme un bon su
animales qui étaient par ailleurs relaRESULTATS ET DISCUSSION E|ément en protéines dans les- aﬁ

tivement cheres, la demande en-prolotie etude a porté sur 3 vandteg,o ", pace de cereales (7.1 % de
téines végétales a fortement augmefBoulkous, o et I )é_:]ene rotéines pour le riz) et surtout pour
tée. Ainsi, celles-ci constituent 'l 'éusement fournies par le entr%s tubercules qui ne contiennent que

ternative la plus sdre et la moins eogNational de Recherch®gronomique . o7, by
P de Bambey (ISRBambey). 1 a2 % de protéines.

Tableau : Caractérisation biochimique des concentrés ptéiques des tois variétés d'arachides

Paramétres Unités Variétés d’arachides
Boulkouss 55-33 78-936
Protéines g/100g 71,28+/- 4,37 | 71,65+/-1,55 69,72+/-3,83
Matiéres Grasses 9/100g 5,37 +£1,76 7,54+/-2,91 11,09+/-4,70
Cellulose g/100g 1,14+/-0,98 1,64+/-0,35 2,83+/-0,24
Cendre g/100g 2,75+/-0,13 5,51+/-0,71 2,02+/-0,47
Glucides Totaux g/100g 14,45+/-3,51 | 9,05+/-2,17 10,37+/-2,54
\Valeur Energétique Kcal 100g 391,25+/-38,5| 390,66+/-27,2 420,17+/-21,8
Potassiun mg/100g 197,77+/-32,7) 157,92+/-8,85 | 179,91+/-48,19
Min€rauxl ca\cium mg/100g 76,00+/-34,14| 59,18+/-2,17 65,05+/-1,35
Phosphor mg/100g 74,54+/-7,94 | 63,21+/-7,23 56,96+/-6,64
NB : Les résultats ont été exprimés par rapport a la matiére seche
Bibliographie obtenus a partir des graines de sésame. Jourpal of
Mariotti, F ., et Tome, D., 1999Les propriétés nutri Agricultural and Food Chemisfryol 35, (3), p 289-292.
tionnelles des protéines végétales en alimentatiddiallo A.A..S.2007- Essai d'obtention de protéines a
humaine. JOHN Libbey EuroteXil. 6, (6), p 487-493. partir de 3 varietés d'arachides de boucheachi
Taha, FS., Fahmy M., et Sadek, M.A, 1987. hypogaeacultivées au Sénegal: Caractéristiques bipchi
Concentré et isolat protéiques, a faible teneur en phytaeiques des concentrés. Memoire DB¢ad 68 pages.
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Livret de recettes a base de patates doucetLivret de recettes a base de riz : projet sur

projet sur la valorisation de la patates dou'@amélioration de la qualité et la valorisation
du riz ,orodwt dans la vallee du fleuve

produite dans la vallée du fleuve Sénégal. Sgnéga

Republique du Senegal
République du Sénégal

My N7 — —
L B O % @) et
Avec la collaboration du CNCFPD
Projet sur la Valorisation de I3 patate douce Amélioration de la gualité et Valorisation du riz
produits %—“@ vallég du ficuug Sencgal produit dans la vallée du fieuve Sénégal

g

[: {oret de recettes

, a2 base de riz

e GNING

Réalisé par | Inst tut de Technologie Alimentaire (ITA]

c le concours financier du FNRAA

Par Ndéye TT .Séye Doumouydyissata Tall Aw| [Rokhaya Diagne Gning, Ndéye .TT. Séye
Fatou Fall Diouf et al. 2006, 38p. Publié par [Doumouya, Fatou Fall Diouf et al. 2007, 87p.
I'Institut de Technologie Alimentaire avec le |Publié par I'Institut de TEchnologie Alimentaire
concours financier du FNRAA. avec le concours financier du FNRAA.

Ce livret doit étre considérée comme un support de vuCe livret de recettes est un support de vulgarisation-a l'at
garisation devant permettre aux ménagéres et restaui@ntion des menageres et restaurateurs Sénégalais, il leur
teurs sénégalais de découvrir le potentiel culinaire de permettra de découvrir le riche potentiel culinaire du riz
patate douce. L'objectif visé est d'augmenter la consorocal, surtout pour son adoption au plan national. I'ebjec

mation de la patate douce par une diversification dé# visé est d'augmenter la consommation du riz local
modes d'utilisation. pour I'élagissement de la gamme de produits a base de

riz et une diversification de ses modes culinaires.

“Capacité de survie et préservation de la fertilité chez la bruche de I'arachide Caryedon se
ratus (Olivier) (Coleoptera : Bruchidae) en absence de support de développement

Par Momar Talla Guéye Alex Delobel Ababacar Ndoye et al. 2005, pp. 49-56. In revue séné
galaise des recherches et agroalimainés.

Co-éditée par l'Institut Sénégalais de Recherchmmurs de l'année dépend de l'espéce considérée. Des
Agricoles et [l'Institut Sénégalais d&echnologie adultes de C. serratus sexuellement actifs ont été capturés
Alimentaire. sur des pieds qui ne possédaient pas encore de gousses
L'étude menée montre desféiences sur la période dgpermettant le développement de cet insecte au moment de
fructification des plantes hotes, les gousses mdrissefiegposition des arachides au champ.

partir de novembre et leur persistance sur les arbres au

La valorisation des protéines végétales par la fabrication d'un succédané de viande a base
farine d'arachide (Arachis hypogea).

Par Latyr Diouf, mémoire de DEAhimie et biochimie des prodwtnaturels, 2006,
64p. Publié par la Faculté des Sciences atchniques de I'UCAD.

La valorisation des protéines végétales par la fabrication d'un succédané de viande a base d'arachide est l'objet de «
étude A lI'image du nététou, le Bacillus subtilis a été utilisé pour fermenter I'arachide.
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RELATIONS EXTERIEURES

La Direction des relations extérieures a I'écoute des client S

Serigne Ndiaga Cissé, chggrdu Marketing a la Dre /Ita

I'Elevage ; Biotechnologie) ou les
H E laboratoires (Chimie :

Microbiologie ; Mycotoxine ;
Phytosanitaires ; Bio technologie) et
d'autre part d'exploiter la documen
tation existante, avec I|'équipe du
Centre de Documentation
Scientifique effechnique.
Divers services sont proposés aux
fins de contribuer a la performance
du secteur agro alimentaire tant au
Sénégal que dans la sous région. Il
y a la recherche-développement, le
transfert de technologie, le controle
de la qualité des produits avant leur
mise en marché, l'assistance teehni
que (diagnostic technique, diagnos
<8 tic normatif, étude de faisabilité,

- P , o b , SN . lidation expérimentale de procé
Le Ministre de I'Agriculture et de I'Elevage visitant le stand de I'lta a la Fiara @égs et de méthode, etc.), la forma

ur un service continu de quaplus, comme interlocuteur de I'eAvition aux métiers de I'alimentation,
ité visant a satisfaire lesronnement, elle facilite I'exploia incubation (mise a disposition des

besoins réellement exprimesion et la valorisation des résultatgquipements spécialisés).
par les opérateurs/trices et acteude la recherche et le meilleur accésyr des dfes personnalisées et
du secteur agro alimentaire, ATa aux services de I'A. adaptées aux attentes de nos parte
rendu pleinement fonctionnel,Concretement, dans le cadre de $gjres, ce dispositif a permis le
depuis les années 2000, sa structuneission, la DRE permet d'une parfransfert de beaucoup de produits et
marketing et communicationnelled'orienter les promoteurs et les opé e procédés a des industriels, -pro
déenommeée Direction des Relationsateurs vers I'expertise scientifiquenoteurs et transformateurs de notre
Extérieures (DRE). Interface entreet technique de 'K constituée d'in  pays. Cette vitrine n'est cependant
I'ITA et son environnement, la DREgénieurs, de chercheurs et de teehrfias fermeée.
a comme principale mission deciens engagés dans les atelieSuatre moyens permettent de se
mettre au cceur de ses préoceupgruits et légumes ; Ceéreéales efgpprocher de la DRE et d'utiliser
tions les clients, considérés commkgumineuses ; Poissons et Produifgs résultats de recherche ainsi que
des partenaires. halieutiques Viande et Produits de|es services proposés par AT
Pour réaliser cette mission, la DRE, ‘
se sert de la démarche client, teehn
que réputée de fidélisation de e

des foires et salonsganisés tant au
niveau interne (FIARA, SIAGRO, =
FIDAK, OCI, etc.) qu'externe (SIA,
etc.). Elle mene des visites de site
et d'entreprises en vue d'identifie
des besoins pour les traduire en d¢
programmes de recherche. Et enfi
elle oganise des rencontres de-trg

vail avec les acteurs de son envior|
nement (partenaires stratégique:
équipementiers, professionnels df*
I'emballage, les distributeurs, leg
associations professionnels) profita
bles a un meilleur positionnemen
concurrentiel de nos produits tan
sur les marchés locaux qu'a l'expo B i D) o
tation. Ces dférentes activités - B S Rl -
aboutissent a une collaboration bie I''TA expose ses résultats de recherche aux publics
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DISTINCTION

Prix Science etTechnologie de la Bid a I'l'TA
Un encouragement vers I'excellence

I a Banque Islamique de Développement (BID) gyésident de Dakaen mage de la 38Me réunion du

et laTechnologie, dans la catégorielrstitution  crest |a premiere fois qu'une institution de recherche
de recherche scientifique éminente d'un pays en dévelgRicaine, en I'occurrence I', obtient cette presti

pement», a I'lnstitut deTechnologieAlimentaire du gieyse distinction. Ce prix de la BID vient ainsi couron

Sénégal (IR). , _ ner plus de 45 ans de travaux de Recherche-développe
Ce prix qui encourage l'excellence, consiste en URfant dans l'agro- alimentaire. Il constitue une fierté

somme de 10®00 dollars US (50 millions de F cfa) noyr rensemble de la communauté scientifique Ratio

ses au Directeur Général ~ de A'par intérim le Dr |5 yisibilité internationale de I'i& et & la valorisation de
Ababacar Ndoye par le Président du Conseil dgss résultats de recherche.

Gouverneurs de la BID. C’était au cours d’'une cérémo Massamba Ndiaye
nie spéciale tenue le 30 mai 20@7'hdtel Méridien
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